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GELATINE 
G01 Gelatina di RECIOTO DI SOAVE peso 100 g conf 6 pz 

G01P Gelatina di RECIOTO DI SOAVE peso 40 g conf. 48 pz 
G02 Gelatina di RECIOTO DELLA VALPOLICELLA peso 100 g conf. 6 pz 

G02P Gelatina di RECIOTO DELLA VALPOLICELLA peso 40 g conf. 48 pz
G03 Gelatina di VIN SANTO peso 100 g conf. 6 pz 

G03P Gelatina di VIN SANTO peso 40 g conf. 48 pz
G04 Gelatina di MARSALA peso 100 g conf. 6 pz 

G04P Gelatina di MARSALA peso 40 g conf. 48 pz 
G05 Gelatina di BALSAMICO peso 100 g conf. 6 pz 

G05P Gelatina di BALSAMICO peso 40 g conf. 48 pz
G06 Gelatina di BIRRA SCURA E CACAO peso 100 g conf. 6 pz 

G06P Gelatina di BIRRA SCURA E CACAO peso 40 g conf. 48 pz 
G07 Gelatina di FRUTTI DI BOSCO E FRUTTA SECCA peso 100 g conf. 6 pz 

G07P Gelatina di FRUTTI DI BOSCO E FRUTTA SECCA peso 40 g conf. 48 pz 
G08 Gelatina di LAPSANG SOUCHONG. (tè affumicato) peso 100 g conf. 6 pz  

G08P Gelatina di LAPSANG SOUCHONG. (tè affumicato) peso 40 g conf. 48 pz 
G09 Gelatina di SIDRO E MENTA peso 100 g conf. 6 pz 

G09P Gelatina di SIDRO E MENTA peso 40 g conf. 48 pz
G10 Gelatina di ANGURIA E PEPERONCINO peso 100 g conf. 6 pz 

G10P Gelatina di ANGURIA E PEPERONCINO peso 40 g conf. 48 pz 

SOTT’OLI0 

P01 GIARDINIERA in Extra Vergine d’oliva peso 800 g conf. 6 pz 
P02 GIARDINIERA in Extra Vergine d’oliva peso 500 g conf. 6 pz 

GIFT-BOX
GBC1 FRUTTI - Gift-Box Cartone (5 pz X 40 g cad.) - ct. X 8 pz
GBC2 ORTAGGI P. - Gift-Box Cartone (5 pz X 40 g cad.) - ct. X 8 pz
GBC3 CONF.ETTURA PICCANTE - Gift-Box Cartone (5 pz. X 40 g cad.) - ct. X 8 pz
GBC4 GELATINE DI VINo - Gift-Box Cartone (5 pz X 40 g cad.) - ct. X 8 pz
GBC5 LE ALTRE GELATINE - Gift-Box Cartone (5 pz X 40 g cad.) - ct. X 8 pz

CONFETTURE EXTRA DI FRUTTO
F01 Confetture extra di ALBICOCCHE peso 220 g conf. 6 pz

F01P Confetture extra di ALBICOCCHE peso 40 g conf. 48 pz
F02 Confetture extra di FRAGOLE peso 220 g conf. 6 pz

F02P Confetture extra di FRAGOLE peso 40 g conf. 48 pz
F03 Confetture extra di PESCHE peso 220 g conf. 6 pz

F03P Confetture extra di PESCHE peso 40 g conf. 48 pz
F04 Confetture extra di MIRTILLI peso 220 g conf. 6 pz

F04P Confetture extra di MIRTILLI peso 40 g conf. 48 pz
F05 Confetture extra di MELE COTOGNE peso 220 g conf. 6 pz

F05P Confetture extra di MELE COTOGNE peso 40 g conf. 48 pz

CONFETTURE EXTRA DI ORTAGGIO
C01 Confetture extra di CIPOLLE ROSSE peso 220 g conf. 6 pz

C01P Confetture extra di CIPOLLE ROSSE peso 40 g conf. 48 pz
C02 Confetture extra di MELANZANE peso 220 g conf. 6 pz

C02P Confetture extra di MELANZANE peso 40 g conf. 48 pz
C03 Confetture extra di POMODORI peso 220 g conf. 6 pz

C03P Confetture extra di POMODORI peso 40 g conf. 48 pz
C04 Confetture extra di PEPERONI peso 220 g conf. 6 pz

C04P Confetture extra di PEPERONI peso 40 g conf. 48 pz

CONFETTURE EXTRA PICCANTI DI ORTAGGIO
M 01 Confettura extra piccante di CIPOLLE ROSSE peso 220 g conf. 6 pz

M 01P Confettura extra piccante di CIPOLLE ROSSE peso 40 g conf. 48 pz
M 02 Confettura extra piccante di MELANZANE peso 220 g conf. 6 pz

M 02P Confettura extra piccante di MELANZANE peso 40 g conf. 48 pz
M 03 Confettura extra piccante di POMODORI peso 220 g conf. 6 pz

M 03P Confettura extra piccante di POMODORI peso 40 g conf. 48 pz
M 04 Confettura extra piccante di PEPERONI peso 220 g conf. 6 pz

M 04P Confettura extra piccante di PEPERONI peso 40 g conf. 48 pz
M 05 Confettura extra piccante di MELE COTOGNE peso 220 g conf. 6 pz

M 05P Confettura extra piccante di MELE COTOGNE peso 40 g conf. 48 pz

ABBINATE I NOSTRI FORMAGGI CON
Prodotti italiani, scadenza chiusi 48 mesi, da conservare al fresco e in luce attenuata.

Eccellente da sola! Innaffiata da uno spruzzo del vostro aceto preferito “sgrassa” la bocca anche dai
salumi e dai formaggi più grassi.



GELATINE
DI RECIOTO DI SOAVE
Sairass fresche o a media stagionatura, ricotte vaccine o a latte
misto anche stagionate. Formaggi a pasta gessata.
DI RECIOTO DELLA VALPOLICELLA
Formaggi con i primi inneschi di erborinatura. 
Tome vaccine o a latte misto “ubriache”. Mascarpone.
DI VIN SANTO
Formaggi erborinati. Pecorini freschi o stagionati anche di grotta o di
fossa. Tomini in foglia stagionati. Fegato grasso o terrine di fegati.
DI MARSALA
Formaggi erborinati di media o lenta stagionatura di qualsiasi
latte. 
Formaggi comunque dal carattere deciso e dalle spiccate sapidità.
DI ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE DI 
REGGIO EMILIA DELL’ACETAIA SAN GIACOMO 
Ovunque... per godere.
DI FRUTTI DI BOSCO E FRUTTA SECCA
Acidità e dolcezze di frutta piccola a bacca rossa s’incontrano con
la piacevole e fragrante oleosità della frutta secca dando vita ad
una insostituibile gelatina da formaggi a pasta gessata ed in
particolare a ricotte di ogni genere, meglio se stagionate: la
mente riporta a grandi “Sairass del fieno” o a ricotte stagionate
in grotta o accanto ad un camino…
DI BIRRA SCURA E CACAO
Nasce con la ferma intenzione di sostenere l’insostenibile: dopo
l’illuminante degustazione d’un grande Bitto ne sono seguite
delle altre di tome analoghe, sempre a lenta stagionatura.
Provare per credere!
DI LAPSANG SOUCHONG (Te affumicato cinese)
I prodotti affumicati necessitano  della propria gelatina
d’accompagnamento e quindi: formaggi affumicati, filetti
affumicati di carne e/o pesci e piatti nei quali l’affumicatura sia
una nota ben presente.
DI SIDRO E MENTA
Fragranze di mela matura e il pungente refrigerio della menta
spontanea rendono ancora più godibili e gratificanti i piatti a
base di ovini e selvaggina da pelo.
DI ANGURIA E PEPERONCINO
Supportato da un involucro di dolce freschezza dell’anguria, il
peperoncino calabro non lesina ed elargisce con dovizia tutte le
sue energie. Ludico impegno di rendere simpaticamente
presente una gelatina da abbinare a fragranti fritti ed alle carni
del barbeque.

CONFETTURE EXTRA PICCANTI DI ORTAGGIO
CIPOLLE ROSSE (di Tropea)
Formaggi di latte vaccino e pecorini, comunque di lenta
stagionatura, particolarmente sapidi; anche un buon “vecchio”
Parmigiano Reggiano o Grana (Padano, Trentino, Lodigiano...).
Carni bollite. Cacciagione.
MELANZANE
Caprini freschi o formaggi freschi di latte misto, da provare
anche con il “Bruss”; formaggi a pasta semidura di media
stagionatura non particolarmente sapidi. Carni bollite.
Cacciagione.
PEPERONI (di Carmagnola)
Formaggi di latte vaccino di rapida o media stagionatura
particolarmente grassi. Carni bollite. Cacciagione.
POMODORI
Formaggi di latte vaccino di rapida o media stagionatura
particolarmente grassi. Carni bollite. Cacciagione.
MELE COTOGNE
Parmigiano Reggiano o Grana (Padano, Trentino, Lodigiano...).
Carni bollite. Cacciagione.

CONFETTURE EXTRA DI ORTAGGIO
CIPOLLE ROSSE (di Tropea)
Formaggi di latte vaccino e pecorini, comunque di lenta
stagionatura, particolarmente sapidi; anche un buon “vecchio”
Parmigiano Reggiano. Carni bollite. Cacciagione.
MELANZANE
Caprini freschi o formaggi freschi di latte misto, da provare
anche con il “Bruss”; formaggi a pasta semidura di media
stagionatura non particolarmente sapidi.
PEPERONI (di Carmagnola)
Formaggi di latte vaccino di rapida o media stagionatura
particolarmente grassi. Carni bollite. Cacciagione.
POMODORI
Formaggi di latte vaccino di rapida o media stagionatura
particolarmente grassi. Carni bollite. Cacciagione. 
Un po' “spinto” - ma di ottima resa - il matrimonio con il
cioccolato, e dolci al cioccolato.

ABBINAMENTI E CONSIGLI D’USO

GELATINE 
G11 Gelatina di CHARDONNAY peso 100 g

G11V Gelatina di CHARDONNAY peso 500 g
G12 Gelatina di PORTO peso 100 g

G12V Gelatina di PORTO peso 500 g
G13 Gelatina di PASSITO DI PANTELLERIA peso 100 g

G13V Gelatina di PASSITO DI PANTELLERIA peso 500 g
G14 Gelatina di CANNELLA DI CEYLON peso 100 g 

G14V Gelatina di CANNELLA DI CEYLON peso 500 g 
G15 Gelatina di ROSA CANINA peso 100 g

G15V Gelatina di ROSA CANINA peso 500 g
G16 Gelatina di RUM E TABACCO peso 100 g

G16V Gelatina di RUM E TABACCO peso 500 g 

CONFETTURE
F06 Marmellata di ARANCIA E CAFFÈ peso 220 g

F06V Marmellata di ARANCIA E CAFFÈ peso 500 g
C05 Confettura di PEPERONI E ZENZERO peso 220 g

C05V Confettura di PEPERONI E ZENZERO peso 500 g
C06 Confettura di FICHI PICCANTI peso 220 g

C06V Confettura di FICHI PICCANTI peso 500 g

GELATINE E CONFETTURE MONTECURTO linea M
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Gelatina alla BIRRA peso 220 g
Gelatina di Vino BORDEAUX peso 220 g
Gelatina di Vino BORDEAUX peso 1 Kg
Gelatina di Vino MUSCADET peso 220 g
Gelatina di Vino MUSCADET peso 1 kg
Gelatina di Vino SAUTERNES peso 220 g
Gelatina di Vino SAUTERNES peso 1 Kg

99035

99030

99030A

99033

99033A

99034

99034A

BIERES À FROMAGES

BIRRA FROMENTON - Pas de Calais - Francia - 75 cl, conf. 6 pz
BIRRA DI MARZO - Pas de Calais - Francia - 75 cl, conf. 6 pz

FRUTTA AL VINO
FICHI AL VINO peso 1 Kg 
UVA AL VINO peso 250 g

MIELI E MOSTARDE
AMBROSIA DI ZIBIBBO DI PANTELLERIA peso 220 g
MELATA peso 130 g
MIELE DI CASTAGNO peso 125 g
MIELE DI CORBEZZOLO AMARO peso 250 g  
MOSTARDA CREMONESE DI PERE peso 220 g

99069
99070

99037A
99036

99039A
7481
748
747

99130

GELATINE Provenienza: Pays Du Nord

ABBINATE I NOSTRI FORMAGGI CONCod.
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Caldogno: cantina di affinamento dei formaggi a pasta dura
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CAFFÈ DEL DOGECod.

Cod.

B: GIFT SET “Coffee Box”
B1: n° 4 conf. sv da 125 g di caffè macinato CAFFÈ DEL DOGE

99144 B2: n° 4 conf. sv da 125 g di caffè macinato I CAFFÈ DELLE STAGIONI

L: GIFT SET “Large”
L1: n° 4 TAZZE ESPRESSO, n° 1 CAFFETTIERA (3x), 

n° 1 conf. sv 250 g di CAFFÈ MACINATO
99155 L2: n° 2 tazze espresso, n° 1 CAFFETTIERA (1x), 

n° 4 conf. sv 125 g di caffè macinato
L3: n° 4 TAZZE ESPRESSO, 

n° 4 conf. sv 125 g di CAFFÈ MACINATO
L4: n° 4 TAZZE ESPRESSO, n° 1 conf. sv 250 g di CAFFÈ MACINATO

n° 1 vaso vetro di BISCOTTI AL CAFFÈ
L5: n° 1 TORRONE BLUE NOTO®, n° 1 TAZZA,

n° 1 conf. di JAMAICA BLUE MOUNTAIN in grani, n° 1 PRESSO-FILTRO

S: GIFT SET “Small”
S1: n° 2 TAZZE ESPRESSO, n° 1 confezione sv 250 g di CAFFÈ MACINATO
S2: n° 1 TAZZA ESPRESSO, n°1 CAFFETTIERA (1x), n° 1 conf. sv 250 g 

di CAFFÈ MACINATO

T: SCATOLA METALLO “Tin Box”
99145 T1: n° 1 scatola in metallo ”Doge” 

contenente n° 1 conf. sv 250 g di CAFFÈ MACINATO
99146 T2: n° 1 scatola in metallo “Rialto”

contenente n° 1 conf. sv 250 g di CAFFÈ MACINATO
T3: n° 1 scatola in metallo “Illustrazione”

contenente n° 1 conf. sv 250 g di CAFFÈ MACINATO
T4: n° 1 scatola in metallo “Bottega” 

contenente n° 1 conf. sv 250 g di CAFFÈ MACINATO
T5: n° 1 scatola in metallo “Blue Decaffeinato“ 

contenente n° 1 conf. sv 250 g di CAFFÈ MACINATO

GIFT SET 

CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI
99132 Miscela CAFFÈ DEL DOGE ROSSO 1000 g
99133 Miscela CAFFÈ DEL DOGE NERO 1000 g

Miscela CAFFÈ DEL DOGE BLU Decaffeinato 1000 g
JAMAICA BLUE MOUNTAIN WALLENFORD ESTATE 1000 g

99134 I CAFFÈ DELLE STAGIONI pure origini 100% Arabica 1000 g

CONFEZIONI MACINATO E SOTTOVUOTO
99143 Miscela EXTRADOGE 100% Arabica 250 g
99141 I CAFFÈ DELLE STAGIONI pure origini 100% Arabica 250 g

Miscela EXTRADOGE BLU Decaffeinato 250 g
99150 JAMAICA BLUE MOUNTAIN WALLENFORD ESTATE 250 g
99151 Miscela CAFFÈ DEL DOGE ROSSO 125 g
99152 Miscela CAFFÈ DEL DOGE NERO 125 g
99153 Miscela CAFFÈ RIALTO 125 g

Miscela CAFFÈ DEL DOGE BLU Decaffeinato 125 g
I CAFFÈ DELLE STAGIONI pure origini 100% Arabica 125 g

SPECIALITÀ
99147 PASTICCINI “CAFFÈ DELLE STAGIONI” Vetro IPODRY® 200 g
99148 PASTICCINI “JAMAICA BLUE MOUNTAIN” Vetro IPODRY® 200 g
99149 BISCOTTINI “CAFFÈ DEL DOGE” in bustina monodose 500 g

CHICCHI DI CAFFÈ DELLE STAGIONI E CRU DI CACAO Vetro IPODRY® 100 g
99154 CHICCHI DI CAFFÈ DELLE STAGIONI E CRU DI CACAO sfusi in sacchetto 1000 g

BLUE NOTO® Torrone di Mandorle e Jamaica Blue Mountain 180 g



ALTRI PRODOTTICod.

Carrello Top-Class misure110x60: h107 (vedi foto 1)
New Carrello multifunzione misure 85x46: h93 (vedi foto 2)
Cupola rotante per formaggi (vedi foto 3)
Flutvodka Petrossian
La cantina in tavola (piccola 29x36:12h)
La cantina in tavola (grande 50x36:20h)
Ghigliottina
Morsa per prosciutto italiano ferro battuto
Morsa inox per prosciutto italiano legno massiccio
Morsa per prosciutto spagnolo (vedi foto 4)
Morsa Jamones “JP”
Morsa Jamones professionale legno acciaio
Girolle (vedi foto 5)
Coltello per Foie Gras, in corno d’osso (vedi foto 6)
Ciotola caviale con posate, in corno d’osso (vedi foto 6)

99116
99099
99117
99091
99097

99097A
99096
99093
99083
99094
99108
99166

162
99086
99085

ATTREZZATURE

LA PASTICCERIA DELLO CHEF

Cod.

2 3

4 6

1

5

SALE E SPEZIE 
518 SALE GUERANDE - Bretagna peso 1 Kg
521 ZAFFERANO IN PISTILLI - Iran peso 20 g
873 BACCHE DI VANIGLIA BOURBON peso 200 g

OLII ACETI E VINI PASSITI
828 Recioto “I CAPITELLI” di Anselmi 0,375 l
821 Sauternes BARON DE ROTCHILD ‘99 0,375 l
836 ACETO BALSAMICO di Modena 250 ml

8366 ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE di Reggio Emilia 100 ml
Bollino Argento, 20 anni di invecchiamento.

8367 CONDIMENTO REGGIANO 250 ml
Condimento ottenuto unicamente dal mosto di vino cotto 
come per l’Aceto Tradizionale ma con minor invecchiamento.

JAPANESE INGREDIENTS
866 ACETO DI RISO 500 ml
867 ALGHE NORI 10 fogli
870 LATTE DI COCCO 500 ml
871 SALSA DI SOYA 1 lt
869 SAKÈ 500 ml
865 WASABI IN PASTA 43 g
522 ZENZERO MARINATO 1 Kg

CIOCCOLATO CALLEBAUT
99102 COPERTURA GRENADE FONDENTE 60% peso 2,5 Kg
99103 COPERTURA SAO THOMÉ FONDENTE 70% peso 2,5 Kg

302 PERLE CIOCCOLATO VODKA E CILIEGIA peso 350 g
300 PERLE DI CIOCCOLATO VODKA peso 350 g
304 PERLE DI CIOCCOLATO RHUM E UVETTA peso 350 g
301 PERLE DI CIOCCOLATO COGNAC peso 350 g

POLPE DI FRUTTA (disidratato da fresco e surgelato senza aggiunta di conservanti)

99002 POLPA ANANAS peso 1 Kg
99004 POLPA COCCO peso 1 Kg
99005 POLPA FRAGOLA peso 1 Kg
99008 POLPA MANGO peso 1 Kg
99010 POLPA FRUTTI TROPICALI peso 1 Kg
99012 POLPA PASSION FRUIT peso 1 Kg
99013 POLPA PESCA peso 1 Kg

PASTE PER LO CHEF
315 BLINIS GRANDI 4 pz x conf.
316 MINI BLINIS 18 pz x conf.
359 PASTA BRICK - 10 fogli peso 500 g
360 PASTA FILLO - 10 fogli peso 500 g
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